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Фами,rия, 14мя, отчество УРТЕНОВД

ФАРИДА МАГОМЕТОВНА инститчт

За время о6lчения сдаа(а) зачегы, экза.чrены по следyющи]и дисциплинам
(моду.ля,r,r), проше,r(а) }чебнyю (производственное обlченис")
и производственную пр (тику] итоюв\,}о аттестацию

Наи,uетrование преý\,!етов
Обцее

Правовые основы профессионrtльной 46

деятельности

Профессиональные стандарты 75 отлично

61

49 отлично

з2

повышеншt квалификачии

и профессиональной

При,ло;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочеrо,
до]uliности слчжапlеfо

Ц9 33240922073l7
2l02-0l85

PctueHueM
аtпmеопаlуttоннtlй

ко MllL,.cull

25.02,2021 г. ..о"

Ilрисвоl]нА квАлиФикдция

ПоварОсновы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевоNI производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

46

44

58

40

бз отлично

Секрегарь

Всего: 520 ччебньн часов зо

ýaT:t 1lо;r;дения 29.10.1991 г,

У,окумеrтг о предшеств},lощем уровне образования

!иплом о высшеNI профессионzulьноN{ образовании

Итогов:rя
оценка

отлично

АНОО ДПО кЦентральцый

переподготовки)

1".",.,р,,ц"о,ii,,ii, n.,.".pl
25 февраля 202 t гола

1rltT:l пы:эчll)

Оборl,дование предприятий
оощественного питанлlя

Основы кацькуляции и учета

Оргапизация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

Эконопли.Iеские основы
профессионаJIьной деятельности

отлично

от,.Iич но

отлично

Предсемте,rъ ,

отлично

отлично

отличцо

количестRо
часов


